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- - - Форма контроля з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

- Зимняя сессия Летняя сессия

Курс 2

- Зимняя сессия Летняя сессия

Курс 3

- Зимняя сессия Летняя сессия

Курс 4

- Зимняя сессия Летняя сессия

Курс 5

- Зимняя сессия Летняя сессия
Закрепленная кафедра -

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
КП КР Контр.

Экспер
тное

Факт
Часов в

з.е.
Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб.

СР
Конт
роль

з.е.  на
курсе

Итого Лек Лаб Пр ПКР СР
Конт
роль

Формы
контр.

Итого Лек Лаб Пр ПКР СР
Конт
роль

Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Итого Лек Лаб Пр ПКР СР
Конт
роль

Формы
контр.

Итого Лек Лаб Пр ПКР СР
Конт
роль

Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Итого Лек Лаб Пр ПКР СР
Конт
роль

Формы
контр.

Итого Лек Лаб Пр ПКР СР
Конт
роль

Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Итого Лек Лаб Пр ПКР СР
Конт
роль

Формы
контр.

Итого Лек Лаб Пр ПКР СР
Конт
роль

Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Итого Лек Лаб Пр ПКР СР
Конт
роль

Формы
контр.

Итого Лек Лаб Пр ПКР СР
Конт
роль

Формы
контр.

Код Наименование Компетенции

Блок 1.Дисциплины (модули) 207 207 7780 7780 700 6694 386 46 932 36 18 50 781 47 924 18 14 24 842 26 46 896 34 38 18 773 33 858 26 14 40 731 47 53 930 24 26 24 796 60 1008 36 32 28 887 25 50 612 24 18 16 502 52 1188 54 44 14 1050 26 12 432 30 332 70

Обязательная часть 114 114 4104 4104 370 3510 224 44 720 32 18 42 589 39 864 18 14 22 788 22 40 720 28 30 16 617 29 720 22 14 32 618 34 17 360 4 4 2 298 52 252 10 10 8 220 4 10 108 4 4 2 76 22 252 14 6 8 224 3 108 6 80 22

+ Б1.О.01 Философия 3 3 3 3 36 108 108 6 93 9 2 72 2 4 66 1 36 27 9 эк 18 Кафедра социально-гуманитарных УК-1; УК-5

+ Б1.О.02 История России, всеобщая история 1 1 4 4 36 144 144 10 125 9 4 144 4 6 125 9 эк 18 Кафедра социально-гуманитарных УК-1; УК-5

+ Б1.О.03
Экономика предприятий общественного
питания

5 5 2 2 36 72 72 10 58 4 1 36 4 6 26 1 36 32 4 зк 31 Кафедра экономики АПК
УК-2; УК-10

+ Б1.О.04 Правоведение 3 3 3 3 36 108 108 6 98 4 2 72 2 4 66 1 36 32 4 зк 35 Кафедра менеджмента и права УК-2; УК-11

+ Б1.О.05 Иностранный язык 11 2 112 6 6 36 216 216 24 180 12 5 108 14 90 4 зк 72 10 58 4 зк 1 36 32 4 ок 9 Кафедра иностранных языков УК-4

+ Б1.О.06 Культура речи и деловое общение 2 2 2 2 36 72 72 4 64 4 1 36 2 2 32 1 36 32 4 зк 18 Кафедра социально-гуманитарных УК-5

+ Б1.О.07 Психология 2 2 2 2 36 72 72 6 62 4 1 36 2 4 30 1 36 32 4 зк 18 Кафедра социально-гуманитарных УК-3; УК-6; УК-9

+ Б1.О.08 Математика 11 11 10 10 36 360 360 32 310 18 10 144 12 20 103 9 эк 216 207 9 эк 14 Кафедра математики и физики УК-1

+ Б1.О.09 Физика 2 1 12 8 8 36 288 288 36 239 13 3 108 6 4 4 94 зк 5 144 10 6 6 118 4 к 36 27 9 э 14 Кафедра математики и физики УК-1

+ Б1.О.10 Неорганическая и аналитическая химия 1 1 3 3 36 108 108 10 94 4 3 108 4 4 2 94 4 ок 2 Кафедра агрохимии, почвоведения и УК-1

+ Б1.О.11 Органическая химия 2 2 5 5 36 180 180 10 161 9 4 144 4 4 2 134 1 36 27 9 эк 2 Кафедра агрохимии, почвоведения и УК-1

+ Б1.О.12 Биологическая химия 2 2 4 4 36 144 144 10 130 4 3 108 4 6 98 1 36 32 4 ок 17 Кафедра пищевой инженериии УК-1

+ Б1.О.13 Физическая и коллоидная химия 3 2 23 5 5 36 180 180 12 155 13 4 72 2 2 2 66 72 2 2 2 62 4 зк 1 36 27 9 эк 2 Кафедра агрохимии, почвоведения и УК-1

+ Б1.О.14 Техническая биохимия 3 3 3 3 36 108 108 10 94 4 2 72 4 6 62 1 36 32 4 ок 11 Кафедра технологии переработки УК-1

+ Б1.О.15 Микробиология 2 2 3 3 36 108 108 6 98 4 3 72 4 2 66 36 32 4 зк 2 Кафедра агрохимии, почвоведения и УК-1

+ Б1.О.16 Информатика и цифровые технологии 1 1 11 6 6 36 216 216 16 187 13 6 72 6 10 52 4 зк 144 135 9 эк 32 Кафедра экономической кибернетики УК-1; ОПК-1; ОПК-2

+ Б1.О.17
Компьютерное графика и основы
проектирования

2 2 4 4 36 144 144 14 121 9 4 108 4 10 94 36 27 9 эк 12
Кафедра теоретической механики и
сопротивления материалов

УК-1; ОПК-2

+ Б1.О.18 Электротехника и электроника 3 3 2 2 36 72 72 8 60 4 1 36 4 2 2 28 1 36 32 4 зк 22 Кафедра электротехники, УК-2; ОПК-2; ОПК-3

+ Б1.О.19 Механика 3 3 4 4 36 144 144 16 119 9 3 108 4 12 92 1 36 27 9 эк 12 Кафедра теоретической механики и УК-1; ОПК-2; ОПК-3

+ Б1.О.20 Теплотехника 2 2 2 2 36 72 72 10 58 4 2 36 4 4 2 26 36 32 4 зк 21 Кафедра энергетики и УК-2; ОПК-2; ОПК-3

+ Б1.О.21 Холодильные техника и технологии 4 3 34 5 5 36 180 180 30 137 13 4 72 4 4 2 62 72 4 4 2 58 4 зк 1 36 4 4 2 17 9 эк 17 Кафедра пищевой инженериии УК-2; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4

+ Б1.О.22
Здоровьесбережение и экология на
предприятиях общественного питания

3 3 3 3 36 108 108 8 96 4 2 72 2 6 64 1 36 32 4 ок 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

УК-7; УК-8

+ Б1.О.23 Товароведение продовольственных товаров 4 4 5 5 36 180 180 14 157 9 4 144 4 6 4 130 1 36 27 9 эк 17 Кафедра пищевой инженериии УК-2; ОПК-4; ОПК-5

+ Б1.О.24 Процессы и аппараты пищевых производств 3 2 23 6 6 36 216 216 24 179 13 5 108 4 6 6 92 72 2 4 2 60 4 зк 1 36 27 9 эк 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

УК-2; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4

+ Б1.О.25 Безопасность жизнедеятельности 5 5 4 4 36 144 144 14 121 9 3 108 6 2 2 98 1 36 4 23 9 эк 17 Кафедра пищевой инженериии УК-8

+ Б1.О.26 Физическая культура и спорт 4 4 2 2 36 72 72 4 64 4 1 36 2 2 32 1 36 32 4 зк 6 Кафедра физической культуры УК-7

+ Б1.О.27 Основы кулинарного мастерства 1 1 4 4 36 144 144 10 125 9 4 144 6 4 125 9 эк 17 Кафедра пищевой инженериии ОПК-4; ОПК-5

+ Б1.О.28 Безопасность продуктов питания 5 5 4 4 36 144 144 10 125 9 3 108 4 4 100 1 36 2 25 9 эк 17 Кафедра пищевой инженериии ОПК-5

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 93 93 3676 3676 330 3184 162 2 212 4 8 192 8 60 2 54 4 6 176 6 8 2 156 4 138 4 8 113 13 36 570 20 22 22 498 8 756 26 22 20 667 21 40 504 20 14 14 426 30 936 40 38 6 826 26 9 324 24 252 48

+ Б1.В.01 Введение в профессиональную деятельность 1 1 2 2 36 72 72 6 62 4 2 72 2 4 62 4 зк 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ПК-5

+ Б1.В.02
Математическое моделирование в
общественном питании

4 4 3 3 36 108 108 10 94 4 2 72 6 4 62 1 36 32 4 зк 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ПК-2

+ Б1.В.03 Продвижение в ресторанном деле 4 4 3 3 36 108 108 8 96 4 3 72 6 2 64 36 32 4 зк 17 Кафедра пищевой инженериии ПК-3

+ Б1.В.04 Нутрициология 2 2 4 4 36 144 144 14 121 9 4 108 6 8 94 36 27 9 эк 17 Кафедра пищевой инженериии ПК-1

+ Б1.В.05
Оборудование предприятий общественного
питания

4 3 34 8 8 36 288 288 24 251 13 7 72 4 8 4 56 180 2 4 2 168 4 зк 1 36 27 9 эк 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ПК-8

+ Б1.В.06
Программно-аппаратные комплексы в
общественном питании

5 5 5 5 36 180 180 14 157 9 4 144 6 6 2 130 1 36 27 9 эк 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ПК-6

+ Б1.В.07 Технохимический контроль продуктов питания 5 5 5 5 36 180 180 12 164 4 4 144 6 4 134 1 36 2 30 4 ок 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ПК-3; ПК-4; ПК-5

+ Б1.В.08
Санитария и гигиена питания в ресторанном
деле

3 3 5 5 36 180 180 18 153 9 5 144 6 6 6 126 36 27 9 эк 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ПК-3

+ Б1.В.09
Управление качеством и сертификация услуг в
ресторанном деле

5 5 6 6 36 216 216 22 185 9 4 144 8 8 128 2 72 6 57 9 эр 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ПК-3

+ Б1.В.10 Основы товародвижения в ресторанном деле 5 5 5 5 36 180 180 20 151 9 4 144 6 4 134 1 36 10 17 9 эк 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ПК-4

+ Б1.В.11
Инновационные технологии и оборудование в
ресторанном деле

5 5 4 4 36 144 144 14 126 4 3 108 6 8 94 1 36 32 4 ок 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ПК-7

+ Б1.В.12 Технология продуктов ресторанного дела 4 3 4 3 10 10 36 360 360 30 317 13 9 144 4 4 4 132 180 6 6 6 158 4 зк 1 36 27 9 эр 17 Кафедра пищевой инженериии ПК-2; ПК-5

+ Б1.В.13
Организация производства и обслуживания в
ресторанном деле

4 3 4 4 3 12 12 36 432 432 48 367 17 8 144 6 4 8 126 144 6 4 8 122 4 зк 4 108 4 4 4 92 4 о 36 27 9 эр 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ПК-6; ПК-8

+ Б1.В.14
Проектирование предприятий в ресторанном
деле

4 4 5 5 44 12 12 36 432 432 44 371 17 4 144 6 4 4 130 6 108 6 6 4 88 4 зк 108 4 4 91 9 эк 2 72 6 62 4 оп 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ПК-7; ПК-8

+ Б1.В.15
Элективные курсы по физической культуре и
спорту

11223 11223 328 328 12 296 20 140 2 4 130 4 зк 60 2 54 4 зк 68 2 62 4 зк 30 2 24 4 зк 30 26 4 зк 6 Кафедра физической культуры
УК-7

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 5 4 45 6 6 216 216 24 179 13 5 108 4 4 4 96 72 4 4 4 56 4 зк 1 36 27 9 эк ПК-6

+ Б1.В.ДВ.01.01
Мировой опыт организации социального
питания

5 4 45 6 6 36 216 216 24 179 13 5 108 4 4 4 96 72 4 4 4 56 4 зк 1 36 27 9 эк 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ПК-6

- Б1.В.ДВ.01.02
Организация и технология приготовления бюд
кухонь народов мира

5 4 45 6 6 36 216 216 24 179 13 5 108 4 4 4 96 72 4 4 4 56 4 зк 1 36 27 9 эк 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ПК-6

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 3 3 3 108 108 10 94 4 2 72 4 6 62 1 36 32 4 з ПК-5

- Б1.В.ДВ.02.01 Пищевые и биологически активные добавки 3 3 3 36 108 108 10 94 4 2 72 4 6 62 1 36 32 4 з 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ПК-5

+ Б1.В.ДВ.02.02 Функциональное питание 3 3 3 36 108 108 10 94 4 2 72 4 6 62 1 36 32 4 з 17 Кафедра пищевой инженериии ПК-5

Блок 2.Практика 24 24 864 864 16 6 180 180 36 32 4 6 180 180 36 32 4 12 360 360 72 64 8

Обязательная часть 12 12 432 432 8 6 180 180 36 32 4 6 180 180 36 32 4

+ Б2.О.01(У) Ознакомительная практика 2 6 6 36 216 216 4 6 180 180 36 32 4 о 17 Кафедра пищевой инженериии УК-1; УК-3; УК-4; УК-5; УК-7; УК-8; УК-9; УК-11; ОПК-1; ОПК-2

+ Б2.О.02(У) Технологическая практика 3 6 6 36 216 216 4 6 180 180 36 32 4 о 17 Кафедра пищевой инженериии УК-2; УК-6; УК-7; УК-8; УК-10; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 12 12 432 432 8 12 360 360 72 64 8

+ Б2.В.01(П) Технологическая практика 4 6 6 36 216 216 4 6 180 180 36 32 4 о 17 Кафедра пищевой инженериии ПК-1; ПК-3; ПК-7; ПК-8

+ Б2.В.02(П) Организационно-управленческая практика 4 6 6 36 216 216 4 6 180 180 36 32 4 о 17 Кафедра пищевой инженериии ПК-2; ПК-4; ПК-5; ПК-6

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 252 72 9 324 252 72

Обязательная часть 9 9 324 324 252 72 9 324 252 72

+ Б3.О.01
Подготовка к сдаче и сдача
государственного экзамена

5 3 3 108 108 72 36 3 108 72 36 э
УК-7; УК-8; ПК-2; ПК-3; ПК-5

+ Б3.О.01.01(Г) Подготовка к сдаче государственного экзамена 2 2 36 72 72 72 2 72 72 16
Кафедра тракторов, автомобилей и
сельскохозяйственных машин

УК-7; УК-8; ПК-2; ПК-3; ПК-5

+ Б3.О.01.02(Г) Государственный экзамен 5 1 1 36 36 36 36 1 36 36 э 16 Кафедра тракторов, автомобилей и УК-7; УК-8; ПК-2; ПК-3; ПК-5

+ Б3.О.02(Д)
Подготовка к процедуре защиты и защита
выпускной квалификационной работы

5 6 6 36 216 216 180 36 6 216 180 36

УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; 
ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8

ФТД.Факультативные дисциплины 8 8 288 288 16 252 20 4 36 2 2 28 4 108 4 2 2 96 4 3 72 64 8 36 2 2 32 1 36 32 4

+ ФТД.01
Организация винного сервиса в ресторанном
деле

2 2 2 2 36 72 72 4 64 4 1 36 2 2 32 1 36 32 4 зк 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ПК-6

+ ФТД.02 Социология и политология 2 2 2 2 36 72 72 4 64 4 1 36 2 2 32 1 36 32 4 зк 18 Кафедра социально-гуманитарных УК-3

+ ФТД.03 Курс социально-профессиональной адаптации 1 1 2 2 36 72 72 4 60 8 2 36 2 2 28 4 36 32 4 зк 21
Кафедра энергетики и
электротехнологии

УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11

+ ФТД.04
Технология продуктов функционального и
специального назначения

3 3 2 2 36 72 72 4 64 4 1 36 2 2 32 1 36 32 4 зк 17
Кафедра пищевой инженериии
биотехносферной безопасности

ПК-2

План Учебный план бакалавриата 'b19.03.04-Заочно.plx', код направления 19.03.04, направленность (профиль) : Технология продукции и организация ресторанного дела



Индекс Наименование Формируемые компетенции

Б1 Дисциплины (модули)
УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; 
ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8

Б1.О Обязательная часть УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5

Б1.О.01 Философия УК-1; УК-5

Б1.О.02 История России, всеобщая история УК-1; УК-5

Б1.О.03 Экономика предприятий общественного питания УК-2; УК-10

Б1.О.04 Правоведение УК-2; УК-11

Б1.О.05 Иностранный язык УК-4

Б1.О.06 Культура речи и деловое общение УК-5

Б1.О.07 Психология УК-3; УК-6; УК-9

Б1.О.08 Математика УК-1

Б1.О.09 Физика УК-1

Б1.О.10 Неорганическая и аналитическая химия УК-1

Б1.О.11 Органическая химия УК-1

Б1.О.12 Биологическая химия УК-1

Б1.О.13 Физическая и коллоидная химия УК-1

Б1.О.14 Техническая биохимия УК-1

Б1.О.15 Микробиология УК-1

Б1.О.16 Информатика и цифровые технологии УК-1; ОПК-1; ОПК-2

Б1.О.17 Компьютерное графика и основы проектирования УК-1; ОПК-2

Б1.О.18 Электротехника и электроника УК-2; ОПК-2; ОПК-3

Б1.О.19 Механика УК-1; ОПК-2; ОПК-3

Б1.О.20 Теплотехника УК-2; ОПК-2; ОПК-3

Б1.О.21 Холодильные техника и технологии УК-2; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4

Б1.О.22
Здоровьесбережение и экология на предприятиях
общественного питания

УК-7; УК-8

Б1.О.23 Товароведение продовольственных товаров УК-2; ОПК-4; ОПК-5

Б1.О.24 Процессы и аппараты пищевых производств УК-2; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4

Б1.О.25 Безопасность жизнедеятельности УК-8

Б1.О.26 Физическая культура и спорт УК-7

Б1.О.27 Основы кулинарного мастерства ОПК-4; ОПК-5

Б1.О.28 Безопасность продуктов питания ОПК-5

Б1.В
Часть, формируемая участниками образовательных
отношений

УК-7; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8

Б1.В.01 Введение в профессиональную деятельность ПК-5

Б1.В.02
Математическое моделирование в общественном
питании

ПК-2

Б1.В.03 Продвижение в ресторанном деле ПК-3

Б1.В.04 Нутрициология ПК-1
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Б1.В.05 Оборудование предприятий общественного питания ПК-8

Б1.В.06
Программно-аппаратные комплексы в общественном
питании

ПК-6

Б1.В.07 Технохимический контроль продуктов питания ПК-3; ПК-4; ПК-5

Б1.В.08 Санитария и гигиена питания в ресторанном деле ПК-3

Б1.В.09
Управление качеством и сертификация услуг в
ресторанном деле

ПК-3

Б1.В.10 Основы товародвижения в ресторанном деле ПК-4

Б1.В.11
Инновационные технологии и оборудование в
ресторанном деле

ПК-7

Б1.В.12 Технология продуктов ресторанного дела ПК-2; ПК-5

Б1.В.13
Организация производства и обслуживания в
ресторанном деле

ПК-6; ПК-8

Б1.В.14 Проектирование предприятий в ресторанном деле ПК-7; ПК-8

Б1.В.15 Элективные курсы по физической культуре и спорту УК-7

Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 ПК-6

Б1.В.ДВ.01.01 Мировой опыт организации социального питания ПК-6

Б1.В.ДВ.01.02
Организация и технология приготовления бюд кухонь
народов мира

ПК-6

Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 ПК-5

Б1.В.ДВ.02.01 Пищевые и биологически активные добавки ПК-5

Б1.В.ДВ.02.02 Функциональное питание ПК-5

Б2 Практика
УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; 
ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8

Б2.О Обязательная часть УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5

Б2.О.01(У) Ознакомительная практика УК-1; УК-3; УК-4; УК-5; УК-7; УК-8; УК-9; УК-11; ОПК-1; ОПК-2

Б2.О.02(У) Технологическая практика УК-2; УК-6; УК-7; УК-8; УК-10; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5

Б2.В
Часть, формируемая участниками образовательных
отношений

ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8

Б2.В.01(П) Технологическая практика ПК-1; ПК-3; ПК-7; ПК-8

Б2.В.02(П) Организационно-управленческая практика ПК-2; ПК-4; ПК-5; ПК-6

Б3 Государственная итоговая аттестация
УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; 
ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8

Б3.О Обязательная часть
УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; 
ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8

Б3.О.01
Подготовка к сдаче и сдача государственного
экзамена

УК-7; УК-8; ПК-2; ПК-3; ПК-5

Б3.О.01.01(Г) Подготовка к сдаче государственного экзамена УК-7; УК-8; ПК-2; ПК-3; ПК-5

Б3.О.01.02(Г) Государственный экзамен УК-7; УК-8; ПК-2; ПК-3; ПК-5

Б3.О.02(Д)
Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной
квалификационной работы

УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; 
ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8
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ФТД Факультативные дисциплины УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ПК-2; ПК-6

ФТД.01 Организация винного сервиса в ресторанном деле ПК-6

ФТД.02 Социология и политология УК-3

ФТД.03 Курс социально-профессиональной адаптации УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11

ФТД.04
Технология продуктов функционального и
специального назначения

ПК-2
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