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Считать 

в плане
Индекс Наименование
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Зачет
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на 
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контр.
Итого Лек Лаб Пр ПКР СР

Конт 
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контр.
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на 

курсе

Итого Лек Лаб Пр ПКР СР
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Формы 

контр.
Итого Лек Лаб Пр ПКР СР

Конт 

роль
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контр.
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на 

курсе

Итого Лек Лаб Пр ПКР СР
Конт 

роль

Формы 

контр.
Итого Лек Лаб Пр ПКР СР

Конт 

роль

Формы 

контр.

з.е.  

на 

курсе

Итого Лек Лаб Пр ПКР СР
Конт 

роль

Формы 

контр.
Итого Лек Лаб Пр ПКР СР

Конт 

роль

Формы 

контр.

з.е.  

на 

курсе

Итого Лек Лаб Пр ПКР СР
Конт 

роль

Формы 

контр.
Итого Лек Лаб Пр ПКР СР

Конт 

роль

Формы 

контр.
Код Наименование

213 213 7996 7996 750 6839 407 44 776 46 8 46 655 21 1136 36 28 32 993 47 41 756 38 26 30 619 43 720 38 34 8 602 38 44 684 26 12 22 575 49 900 34 28 40 768 30 63 1044 28 32 34 885 65 1224 46 34 22 1069 53 21 756 22 673 61

118 118 4248 4248 450 3564 234 38 504 38 42 407 17 864 32 28 30 735 39 27 576 28 22 20 467 39 396 22 16 6 327 25 23 396 12 4 22 327 31 432 14 16 8 381 13 19 252 6 8 10 206 22 432 24 20 10 365 13 11 396 12 349 35

+ Б1.Б.01 Философия 3 3 3 3 36 108 108 12 87 9 1 36 6 30 2 72 6 57 9 эк 23 Философии

+ Б1.Б.02 История 1 1 4 4 36 144 144 12 123 9 4 36 6 30 108 6 93 9 эк 18
Отечественной истории, социологии 

и политологии

+ Б1.Б.03 Экономика 3 3 3 3 36 108 108 10 94 4 3 36 6 30 72 4 64 4 зк 31 Экономики АПК

+ Б1.Б.04 Правоведение 2 2 3 3 36 108 108 8 91 9 1 36 4 32 2 72 4 59 9 эк 35 Менеджмента и права

+ Б1.Б.05 Иностранный язык 11 2 112 6 6 36 216 216 32 172 12 5 108 24 80 4 зк 72 8 60 4 зк 1 36 32 4 ок 9 Иностранных языков

+ Б1.Б.06 Русский язык и культура речи 1 1 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 зк 23 Философии

+ Б1.Б.07 Социология и политология 2 2 2 2 36 72 72 8 60 4 2 36 4 32 36 4 28 4 зк 18
Отечественной истории, социологии 

и политологии

+ Б1.Б.08 Деловая этика 3 3 2 2 36 72 72 8 60 4 1 36 4 32 1 36 4 28 4 зк 23 Философии

+ Б1.Б.09
Психология самоорганизации и 

самообразования
2 2 2 2 36 72 72 8 60 4 1 36 4 32 1 36 4 28 4 зк 23 Философии

+ Б1.Б.10 Математика 11 11 10 10 36 360 360 40 302 18 10 180 18 12 141 9 эк 180 10 161 9 эк 19 Высшей математики

+ Б1.Б.11 Физика 2 2 22 8 8 36 288 288 42 233 13 4 144 10 4 4 126 4 72 10 6 6 46 4 зк 72 2 61 9 эк 14 Физика

+ Б1.Б.12 Неорганическая химия 1 1 4 4 36 144 144 18 117 9 4 72 8 64 72 8 2 53 9 эк 5 Химия

+ Б1.Б.13 Органическая химия 2 2 5 5 36 180 180 20 151 9 2 72 8 6 58 3 108 4 2 93 9 эк 5 Химия

+ Б1.Б.14
Аналитическая химия и физико-химические 

методы анализа
2 2 3 3 36 108 108 14 90 4 3 36 6 30 72 8 60 4 зк 5 Химия

+ Б1.Б.15 Физическая и коллоидная химия 3 2 23 5 5 36 180 180 18 149 13 2 36 4 4 28 36 4 4 24 4 зк 3 108 2 97 9 эк 5 Химия

+ Б1.Б.16 Биохимия 3 3 4 4 36 144 144 16 119 9 2 72 8 4 60 2 72 4 59 9 эк 5 Химия

+ Б1.Б.17 Информатика 2 1 2 6 6 36 216 216 20 183 13 3 108 6 10 88 4 з 3 108 4 95 9 эк 32
Экономической кибернетики и 

информационных технологий

+ Б1.Б.18 Механика 3 3 4 4 36 144 144 16 119 9 4 72 6 10 56 72 63 9 эк 12
Теоретической механики и 

сопротивления материалов

+ Б1.Б.19 Экология 5 5 3 3 36 108 108 8 96 4 1 36 4 2 30 2 72 2 66 4 зк 25 Лесоустройства и экологии

+ Б1.Б.20 Технология продуктов общественного питания 4 4 4 10 10 36 360 360 34 313 13 5 180 6 4 4 166 5 108 6 8 6 84 4 з 72 63 9 эп 17
Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б1.Б.21
Организация производства и обслуживания на 

предприятиях общественного питания
5 4 5 6 6 36 216 216 18 185 13 3 108 6 6 2 90 4 з 3 108 4 95 9 эп 17

Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б1.Б.22
Проектирование предприятий общественного 

питания
5 5 6 6 36 216 216 16 191 9 3 108 6 6 2 94 3 108 2 97 9 эп 17

Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б1.Б.23 Товароведение продовольственных товаров 4 4 3 3 36 108 108 12 87 9 1 36 4 8 24 2 72 63 9 эк 17
Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б1.Б.24 Процессы и аппараты пищевых производств 4 4 4 4 36 144 144 12 123 9 2 72 4 4 64 2 72 4 59 9 эк 17
Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б1.Б.25 Безопасность жизнедеятельности 5 5 4 4 36 144 144 12 123 9 2 72 4 4 64 2 72 4 59 9 эк 15 Безопасность жизнедеятельности

+ Б1.Б.26 Электротехника и электроника 5 5 2 2 36 72 72 12 56 4 1 36 4 4 4 24 1 36 32 4 зк 22
Электротехники, 

электрооборудования и 

электроснабжения

+ Б1.Б.27 Теплотехника 2 2 2 2 36 72 72 12 56 4 2 36 4 4 4 24 36 32 4 зк 21 Энергетики и электротехнологии

+ Б1.Б.28 Физическая культура и спорт 1 1 2 2 36 72 72 4 64 4 2 36 2 2 32 36 32 4 зк 6 Физическая культура

95 95 3748 3748 300 3275 173 6 272 8 8 4 248 4 272 4 2 258 8 14 180 10 4 10 152 4 324 16 18 2 275 13 21 288 14 8 248 18 468 20 12 32 387 17 44 792 22 24 24 679 43 792 22 14 12 704 40 10 360 10 324 26

+ Б1.В.01 Менеджмент и маркетинг 5 5 3 3 36 108 108 8 96 4 1 36 4 32 2 72 4 64 4 зк 35 Менеджмента и права

+ Б1.В.02 Профессиональный иностранный язык 4 3 4 5 5 36 180 180 20 147 13 2 72 16 52 4 з 3 108 4 95 9 эк 9 Иностранных языков

+ Б1.В.03 Математическое моделирование 4 4 3 3 36 108 108 12 92 4 1 36 4 4 28 2 72 4 64 4 зк 15 Безопасность жизнедеятельности

+ Б1.В.04
Системы управления технологическими 

процессами и информационные технологии
4 4 5 5 36 180 180 16 155 9 2 72 6 8 58 3 108 2 97 9 эк 17

Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б1.В.05 Микробиология 2 2 3 3 36 108 108 8 96 4 3 36 4 32 72 4 64 4 зк 2 Агрохимии и почвоведения

+ Б1.В.06 Компьютерная графика 1 1 3 3 36 108 108 14 90 4 3 36 6 8 22 72 68 4 зк 12
Теоретической механики и 

сопротивления материалов

+ Б1.В.07 Санитария и гигиена питания 4 4 5 5 36 180 180 12 159 9 5 72 6 4 2 60 108 99 9 эк 17
Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б1.В.08 Физиология питания 3 3 4 4 36 144 144 16 119 9 4 72 8 8 56 72 63 9 эк 17
Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б1.В.09
Оборудование предприятий общественного 

питания
4 4 4 8 8 36 288 288 20 255 13 8 144 8 8 4 120 4 з 144 135 9 эр 17

Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б1.В.10 Метрология, стандартизация и сертификация 3 3 5 5 36 180 180 16 155 9 2 72 8 6 2 56 3 108 99 9 эк 17
Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б1.В.11 Пищевые и биологически активные добавки 3 3 3 3 36 108 108 14 90 4 3 36 6 30 72 8 60 4 зк 17
Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б1.В.12 Холодильная техника и технологии 4 4 5 5 36 180 180 14 157 9 5 72 4 4 4 60 108 2 97 9 эк 17
Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б1.В.13
Управление качеством и сертификация услуг 

общественного питания
5 5 6 6 36 216 216 16 191 9 3 108 6 8 2 92 3 108 99 9 э р 17

Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б1.В.14
Основы строительства и инженерное 

оборудование
4 4 3 3 36 108 108 8 96 4 1 36 4 32 2 72 4 64 4 зк 17

Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б1.В.15
Общие принципы переработки и производства 

продуктов питания
2 2 5 5 36 180 180 18 153 9 5 72 6 4 8 54 108 99 9 эк 17

Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б1.В.16
Элективные курсы по физической культуре и 

спорту
1 1 328 328 2 322 4 164 2 162 164 160 4 зк 6 Физическая культура

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 4 4 4 5 5 180 180 16 151 13 5 72 4 4 4 56 4 з 108 2 2 95 9 эк

+ Б1.В.ДВ.01.01
Химические основы безопасности продуктов 

питания
4 4 4 5 5 36 180 180 16 151 13 5 72 4 4 4 56 4 з 108 2 2 95 9 эк 17

Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

- Б1.В.ДВ.01.02 Пищевая химия 4 4 4 5 5 36 180 180 16 151 13 5 72 4 4 4 56 4 з 108 2 2 95 9 эк 17
Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 2 2 3 3 108 108 8 96 4 1 36 4 2 30 2 72 2 66 4 зк

+ Б1.В.ДВ.02.01 Основы планирования эксперимента 2 2 3 3 36 108 108 8 96 4 1 36 4 2 30 2 72 2 66 4 зк 17
Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

- Б1.В.ДВ.02.02 Статистические методы 2 2 3 3 36 108 108 8 96 4 1 36 4 2 30 2 72 2 66 4 зк 17
Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 1 1 2 2 72 72 4 64 4 2 72 2 2 64 4 зк

+ Б1.В.ДВ.03.01
Введение в специальность и курс социально-

профессиональной адаптации
1 1 2 2 36 72 72 4 64 4 2 72 2 2 64 4 зк 17

Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

- Б1.В.ДВ.03.02
Основы специальности и курс социально-

профессиональной адаптации
1 1 2 2 36 72 72 4 64 4 2 72 2 2 64 4 зк 17

Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4 4 4 5 5 180 180 14 157 9 3 108 6 8 94 2 72 63 9 эк

+ Б1.В.ДВ.04.01 Основы товародвижения на предприятиях АПК 4 4 5 5 36 180 180 14 157 9 3 108 6 8 94 2 72 63 9 эк 17
Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

- Б1.В.ДВ.04.02
Логистика складов и перерабатывающих 

предприятий
4 4 5 5 36 180 180 14 157 9 3 108 6 8 94 2 72 63 9 эк 17

Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б1.В.ДВ.05 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.5 3 3 4 4 144 144 16 119 9 2 72 8 8 56 2 72 63 9 эк

+ Б1.В.ДВ.05.01
Физико-химические основы процессов 

переработки продуктов питания
3 3 4 4 36 144 144 16 119 9 2 72 8 8 56 2 72 63 9 эк 17

Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

- Б1.В.ДВ.05.02
Идентификация и фальсификация пищевых 

продуктов
3 3 4 4 36 144 144 16 119 9 2 72 8 8 56 2 72 63 9 эк 17

Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б1.В.ДВ.06 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.6 5 4 5 6 6 216 216 18 185 13 3 108 6 6 2 90 4 з 3 108 4 95 9 эк

+ Б1.В.ДВ.06.01
Основы производства и организация питания 

в мире
5 4 5 6 6 36 216 216 18 185 13 3 108 6 6 2 90 4 з 3 108 4 95 9 эк 17

Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

- Б1.В.ДВ.06.02
Организация массового питания в странах 

финоугорской группы
5 4 5 6 6 36 216 216 18 185 13 3 108 6 6 2 90 4 з 3 108 4 95 9 эк 17

Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б1.В.ДВ.07 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.7 5 5 4 4 144 144 10 130 4 2 72 4 4 64 2 72 2 66 4 ок

+ Б1.В.ДВ.07.01
Технохимический контроль 

продовольственных товаров
5 5 4 4 36 144 144 10 130 4 2 72 4 4 64 2 72 2 66 4 ок 17

Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

- Б1.В.ДВ.07.02 Сенсорный анализ продуктов питания 5 5 4 4 36 144 144 10 130 4 2 72 4 4 64 2 72 2 66 4 ок 17
Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

18 18 648 648 3 108 108 12 432 432 3 108 108

18 18 648 648 3 108 108 12 432 432 3 108 108

+ Б2.В.01(У)

Практика по получению первичных 

профессиональных умений и навыков, в том 

числе первичных умений и навыков научно-

исследовательской деятельности

2 3 3 36 108 108 3 108 108 з 17
Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б2.В.02(П)

Практика по получению профессиональных 

умений и опыта профессиональной 

деятельности

4 6 6 36 216 216 6 216 216 о 17
Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б2.В.03(Н) Научно-исследовательская работа 4 6 6 36 216 216 6 216 216 о 17
Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ Б2.В.04(Пд) Преддипломная практика 5 3 3 36 108 108 3 108 108 о 17
Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

9 9 324 324 252 72 9 324 252 72

9 9 324 324 252 72 9 324 252 72

+ Б3.Б.01
Подготовка к сдаче и сдача 

государственного экзамена
5 3 3 108 108 72 36 3 108 72 36 э

+ Б3.Б.01.01(Г)
Подготовка к сдаче государственного 

экзамена
2 2 36 72 72 72 2 72 72

+ Б3.Б.01.02(Г) Государственный экзамен 5 1 1 36 36 36 36 1 36 36 э

+ Б3.Б.02(Д)

Защита выпускной квалификационной работы, 

включая подготовку к процедуре защиты и 

процедуру защиты

5 6 6 36 216 216 180 36 6 216 180 36

4 4 144 144 12 124 8 4 72 8 2 2 60 72 64 8

4 4 144 144 12 124 8 4 72 8 2 2 60 72 64 8

+ ФТД.В.01
Технология приготовления сложных холодных 

и горячих десертов
2 2 2 36 72 72 6 62 4 2 36 4 2 30 36 32 4 з 17

Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

+ ФТД.В.02
Технология приготовления блюд 

национальной кухни
2 2 2 36 72 72 6 62 4 2 36 4 2 30 36 32 4 з 17

Технологии и оборудования пищевых 

и перерабатывающих производств

Базовая часть 

ФТД.Факультативы 

Вариативная часть 

Блок 2.Практики 

Вариативная часть 

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 

Блок 1.Дисциплины (модули) 

Базовая часть 

Вариативная часть 

Закрепленная кафедра

Сессия 1 Сессия 2 Сессия 1 Сессия 2 Сессия 1 Сессия 2 Сессия 1 Сессия 2

Итого акад.часов

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4 Курс 5

Сессия 1 Сессия 2

- - - Форма контроля з.е. -


