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Учебно-тематический план 
повышения квалификации специалистов, ветеринарной службы предприятий и организаций по программе 
«Ветеринарно-санитарная экспертиза»
Цель – повышение квалификации

Категория слушателей – специалисты ветеринарной службы предприятий и организаций 
Срок обучения - 72 часа

Режим занятий – 8 часов в день 

Форма обучения – с отрывом от работы
Итоговый контроль знаний – аттестация

	№ 

п. п.
	Наименование дисциплин 

(разделов)
	Всего часов
	в том числе
	Форма

контроля

	
	
	
	Лекции
	Практические

занятия
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	Ветеринарно-санитарная экспертиза туш и органов при обнаружении антропозоонозных инфекционных болезней. Сибирская язва и ветеринарно-санитарные мероприятия, проводимые при ее обнаружении.
	8
	8
	-
	зачет

	2
	Ветеринарно-санитарная экспертиза туш и органов при инфекционных болезнях, не передающихся человеку – зоонозах (эмфизематозный карбункул, чума свиней и др.) и мероприятия, проводимые при их обнаружении. Ветеринарно-санитарная оценка продуктов убоя при зоонозах.
	8
	8
	-
	зачет

	3
	Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса и других продуктов убоя при обнаружении инвазионных болезней животных. Ветеринарно-санитарная оценка продуктов убоя при инвазиях.
	8
	8
	-
	зачет


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	4
	Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса при вынужденном убое животных. Санитарная оценка мяса. Способы его обезвреживания. Предубойный осмотр убойных животных.
	8
	8
	-
	зачет

	5
	Послеубойная ветеринарно-санитарная экспертиза головы, туши и внутренних органов крупного рогатого скота и свиней.
	4
	4
	-
	зачет

	6
	Ветеринарный контроль и оформление документов при обороте животноводческой продукции на предприятиях оптовой торговли. 
	2
	2
	-
	зачет

	7
	Проведение обследования предприятий, лабораторных исследований (по заявлению)
	2
	2
	-
	

	8
	Контрольно-надзорные мероприятия в рамках 294-ФЗ
	2
	2
	-
	зачет

	9
	Инструкция по ветеринарному клеймению мяса. Правила организации работы по ветеринарному клеймению кожевенного, кожевенно-мехового и пушно-мехового сырья.
	2
	2
	-
	зачет

	10
	Правила оформления ветеринарных сопроводительных документов.
	2
	-
	2
	зачет

	11
	Ветеринарный учет и ветеринарная отчетность.
	2
	-
	2
	зачет

	12
	Документы и ветеринарно-санитарные требования Таможенного союза. 
	2
	-
	2
	зачет

	13
	Эпизоотическая ситуация по особо опасным заразным болезням животных.
	2
	2
	-
	зачет

	14
	Трихинеллоскопия: отбор проб, приготовление срезов, методы исследования.
	2
	-
	2
	зачет

	15
	Лабораторные исследования рыбы
	2
	-
	2
	зачет

	16
	Определение свежести мяса
	2
	-
	2
	зачет

	17
	Бактериологическое исследование мяса. Правила отбора проб от мяса вынужденно убитых животных. Схема бактериологического исследования.
	2
	-
	2
	зачет

	18
	Исследование мяса больных животных по органолептическим показателям. Бактериоскопия.
	2
	-
	2
	зачет

	19
	Контроль за получением доброкачественной молочной продукции на животноводческих фермах, молокоприемных пунктах и перерабатывающих предприятиях.
	2
	-
	2
	зачет

	20
	Охрана труда
	8
	2
	6
	зачет

	
	ВСЕГО
	72
	48
	24
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